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MENU ALBEDRÍO

ETAPA I

Brioche, Patê & Picles

Mesmero Ambrato Naranjo Semillón (Laranja em ânfora)

ETAPA II

Sopa de Alho

Raíces del Miño Treixadura (D.O. Ribeiro)

ETAPA III

Tartar de Truta, Abacate & Maçã

Mesmero Semillón (Ânfora)

ETAPA IV

Humita (Creme de milho na palha)

Mesmero Chardonnay (Ânfora)

Uma viagem branca de 7 passos em harmonia com o vinho
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$195.000

ETAPA V

Involtini de Peixe Pejerrey e Acelga, Anchovas & Molho Romesco

Proyecto Las Compuertas Blanco de Finca

ETAPA VI

Cavatelli com Molho Cremoso de Alho-Poró & Sálvia

ou Rolo de Coelho com Pancetta, Alho-Poró & Cenoura

Mesmero Floralis (Moscatel Ânfora)

ETAPA VII

Panna Cotta com Pão de Especiarias & Marmelo

Mesmero Ambrato Marsanne (Marsanne Ânfora Laranja)

Infusão da Horta & Trufa

Os pratos deste menu são indicativos. A cozinha reserva-se o direito de modificar ingredientes ou substituir 
pratos sem aviso prévio, pois trabalhamos com produtos frescos do dia.
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