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MENÚ ALBEDRÍO

PASO I

 Brioche, Paté & Pickles

Guardianes del Cerro Vermut Bianco

PASO II

 Sopa de Ajo

Raíces del Miño Treixadura (D.O. Ribeiro)

PASO III

Tartare de Trucha, Palta & Manzana

Mesmero Naranjo (Semillón de ánfora)

PASO IV

Humita

Mesmero Lutum (Chadronnay de ánfora)

Una travesía blanca de 7 pasos en armonía con el vino



a 

$214.500

PASO V

 Involtini de Pejerrey y Acelga, Anchoas & Salsa Romesco

Proyecto Las Compuertas Blanco de Finca

PASO VI

 Cavatelli con Salsa Cremosa de Puerro y Salvia 

Mesmero Éter (Semillón de ánfora)

ó   Roll de Conejo en Panceta con Puerro & Zanahoria

Mesmero Lithos (Cabernet Franc de ánfora)

PASO VII

Panacotta con Pan de Especias & Membrillos

Mesmero Ambrato (Marsanne de ánfora)

Café, mignardises y grappa.

Los platos de este menú son referenciales. La cocina se reserva la posibilidad de modificar ingredientes o 
sustituir platos sin previo aviso de los mismos, ya que se trabaja con productos frescos del día.
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