
   

 

INFORMACION DE PRENSA  - Agosto 2025  

 
 

DURIGUTTI FAMILY WINEMAKERS SE SUMA A LA CAMPAÑA NACIONAL  

“I LOVE BONARDA” CON ACCIONES DURANTE TODO AGOSTO 

 

 

En el marco de la campaña “I Love Bonarda” impulsada por el Plan Bonarda Argentina, la bodega celebra 

esta cepa tan representativa de los tintos argentinos con experiencias, degustaciones, beneficios y 

participación en eventos especiales durante todo agosto. 

 

Durigutti Family Winemakers, bodega de los hermanos Héctor y Pablo Durigutti, reafirma su compromiso 

con la Bonarda Argentina, una variedad que acompañan como pioneros desde sus inicios en los 2000 y que 

hoy interpretan en su abanico de marcas a través de cuatro vinos monovarietales en distintos estilos. 

 

Como parte de la “Semana de la Bonarda”, del 1 al 9 de agosto, y de las acciones nacionales que se 

extienden durante todo el mes, la bodega presenta una programación especial en su espacio 

enogastronómico en Las Compuertas, Luján de Cuyo, así como participaciones en ferias y acciones en 

vinotecas y restaurantes. Además, ofrece promociones exclusivas a través de su tienda online con alcance 

a todo el país y de distintos comercios de la red comercial. 

 

“La Bonarda es una variedad que conocemos en profundidad. Su nobleza y versatilidad nos permiten 

trabajarla con identidad propia en diferentes estilos, desde vinos jóvenes hasta etiquetas de alta gama de 

exportación como nuestro Proyecto Las Compuertas Charbono”, explica Héctor Durigutti. 

 

ACCIONES DESTACADAS EN AGOSTO 

 

🍷 Wine Tours en bodega – Finca Victoria, Las Compuertas 

Durante todo el mes las visitas guiadas incluyen una copa de cortesía de Bonarda Argentina y una breve 

reseña sobre el varietal, destacando su historia, carácter y potencial. 

 

🍷 Restaurant 5 Suelos – Cocina de Finca 

Los almuerzos en el restaurante de Finca Victoria se celebran con una copa Bonarda de cortesía para todos 

los comensales. 

 

🍷 Wine Shop en bodega 

Obsequio de una botella de Bonarda en compras mínimas presenciales y 20% de descuento en todas las 

etiquetas Bonarda durante agosto. 

 

🍷 Tienda Online – www.tienda.durigutti.com  

Promociones especiales todo el mes en vinos Bonarda y envíos bonificados a todo el país en compras 

mínimas. 

 

🍷 Ferias y eventos especiales en Argentina 

La bodega participará con degustaciones y presentaciones en vinotecas, ferias y espacios culturales de 

Argentina para descubrir lo mejor de la Bonarda y el vino argentino. Agenda disponible en redes sociales 

@duriguttiwinemakers para contactar a cada organizador.   

 

NUESTROS VINOS PARA FANS DE LA BONARDA 



   

 

 

🍷 PROYECTO LAS COMPUERTAS CHARBONO 

Bonarda 100% de Finca Victoria (Las Compuertas), sin madera, fermentada en concreto. Vino orgánico, 

profundo, elegante, de taninos largos y textura fluida. 

 

🍷 DURIGUTTI RESERVA BONARDA 

De la línea reserva, esta Bonarda de Luján de Cuyo (Ugarteche y Agrelo) con crianza sutil en madera, 

combina fruta, estructura ligera y sabroso final. 

 

🍷 DURIGUTTI BONARDA 

Una Bonarda joven de cuerpo medio y gran expresión frutal de la línea Durigutti. Uvas 50% Valle de Uco 

(Tupungato) y 50% Luján de Cuyo (Agrelo). 

 

🍷 AGUIJÓN DE ABEJA OBRERA BONARDA 

Una Bonarda joven oriunda del Valle de Fiambalá (Catamarca), elaborada con uvas de parral, expresión 

auténtica del carácter del norte argentino. 

 

Todos los vinos son elaborados sin filtrar, sin clarificar y sin estabilizar. Cuentan con certificación vegana 

por LIAF Argentina. 

 

LA BONARDA EN ARGENTINA 

 

Introducida por inmigrantes a fines del siglo XIX, la Bonarda se expandió en Cuyo y hoy es la segunda 

variedad tinta más implantada del país, después del Malbec. Su versatilidad permite elaboraciones 

modernas, expresivas y gastronómicas que conquistan cada vez más consumidores en Argentina y el 

mundo. (Fuente: Instituto Nacional de Vitivinicultura – INV) 

 

MÁS INFORMACIÓN: www.durigutti.com / www.tienda.durigutti.com / @duriguttiwinemakers 
 
RESERVAS EN BODEGA: online desde www.durigutti.com/visitas, por mail a reservas@durigutti.com o por 
WhatsApp al +5492615988521. 

 

 

 

http://www.durigutti.com/
http://www.tienda.durigutti.com/
http://www.durigutti.com/visitas
mailto:reservas@durigutti.com

