
   

 

PRESS RELEASE - April 2025 

 

5 SUELOS – COCINA DE FINCA  comemora seu terceiro aniversário  

junto com o site  para o reconhecimento do Guia Michelin 2025. 

 

O restaurante Durigutti Family Winemakers, localizado em Las Compuertas, Mendoza, comemora três anos de 

excelência enogastronômica com novas propostas e o orgulho de ser distinguido pelo segundo ano 

consecutivo pelo prestigioso Guia Michelin. 

 

Três anos após sua inauguração, o 5 SUELOS – COCINA DE FINCA reafirma sua identidade como uma das propostas 

gastronômicas mais destacadas de Mendoza. Neste novo aniversário, o restaurante celebra seu crescimento contínuo 

e a consolidação de seu estilo culinário com uma distinção que enobrece sua trajetória: a inclusão, pelo segundo ano 

consecutivo, no Guia Michelin, o mais renomado referencial de qualidade na gastronomia internacional, cuja cerimônia 

de premiação foi realizada em Mendoza no dia 7 de abril. 

 

“A cozinha de finca é uma forma de compreender o território e cozinhar com o que a terra oferece. É uma cozinha 

sensível, que respeita o produto e dialoga com o vinho. No 5 Suelos trabalhamos em harmonia com o ambiente, 

valorizando a sazonalidade, a horta e a relação com os produtores locais. Isso nos permite criar a partir da identidade e 

com liberdade, cozinhar pelo e para o vinho, resgatando receitas e tradições de Mendoza,”  destaca Patricia Courtois, 

chef executiva. 

 

Esse reconhecimento volta a posicionar o 5 SUELOS entre as melhores cozinhas da Argentina, confirmando o valor de 

uma proposta honesta que conecta o território e os produtos da finca com uma visão criativa, sustentável e 

contemporânea. Para celebrar este marco, a equipe apresenta novas experiências para o outono, com novidades que 

chegam em maio: um novo menu harmonizado com vinhos brancos e o Menu Criollo, que substitui a proposta de verão 

Parrales. 

 

O Menu Criollo é uma proposta em contato com as raízes locais, que homenageia o receituário argentino com técnica, 

respeito e sensibilidade, utilizando produtos da estação. É estruturado em 3 etapas com prato do dia incluindo entrada, 

prato principal e sobremesa, acompanhado por uma garrafa de vinho a cada duas pessoas. É servido exclusivamente 

ao ar livre, nos jardins que cercam a horta e os vinhedos, ao lado das fogueiras acesas no outono, sujeito às condições 

climáticas. 

 

Essas experiências convivem com os menus já estabelecidos, 5 Suelos e Historia, e reafirmam a filosofia do lugar: uma 

cozinha de finca que interpreta o território com autenticidade, respeito ao ambiente e integração com o universo 

vitivinícola através dos vinhos da Durigutti Family Winemakers. 

 

“O vinho, a cozinha, o turismo… tudo o que fazemos na finca tem um fio condutor: expressar Las Compuertas com 

compromisso. Apostar numa proposta enogastronômica sustentável faz parte da nossa forma de viver e de projetar o 

futuro”, afirma Pablo Durigutti, enólogo e coproprietário ao lado de seu irmão Héctor. 

 

Desde sua abertura em 2021, o restaurante opera com uma filosofia sustentável conectada ao seu entorno e já recebeu 

reconhecimentos nacionais e internacionais, tornando-se uma referência no mapa enoturístico de Mendoza. A vinícola, 

escolhida entre as melhores do mundo, oferece uma proposta de hospitalidade integral, com hospedagem entre 

vinhedos, experiências enófilas personalizadas e uma cozinha autêntica, consolidando-se como um destino imperdível 

em Mendoza. Hoje, celebra com orgulho a trajetória do seu restaurante com sua segunda inclusão consecutiva no **Guia 

Michelin 2025. 

 

Mais informações: 

Durigutti Family Winemakers #10 World’s Best Vineyards / www.durigutti.com / @duriguttiwinemakers   

Booking: www.durigutti.com/visitas / reservas@durigutti.com / +54 9 2615988521 
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