
PRODUCTO:
Condimento, aceto balsámico cremoso y espeso a 
base de mosto de uva concentrado. Vinagre de 
vino libre de gluten, sin tacc.

ORIGEN:
Mendoza.

ELABORACIÓN:
Fermentación de corte de vinos tintos y blancos 
madurados en toneles de madera durante 5 años. 
Reducción con mosto concentrado, sin adición de 
caramelo o conservantes.

DATOS ANALÍTICOS:
Acidez: 5
Azúcares totales: 62.1 G/100G
Densidad: mayor a 1,06 
BX: 68
Ausencia de microorganismos. 

NOTA DE CATA:
De color caramelo oscuro y sabor fuerte, 
ligeramente dulce, con textura sedosa cremoso en 
paladar.

Se recomienda conservar en lugar fresco, oscuro y 
seco.
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INFORMACIÓN NUTRICIONAL

Porción: 12g
(1 cuchara de sopa)

Valor Energético 

Carbohidratos

Proteínas
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Grasas Saturadas

Grasas Trans

Fibra Alimentaria

Sodio

Cantidad
por porción

33kcal = 139kJ
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0 g
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0 g

0 g

6,5 mg
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ACETO BALSaMICO
CREMOSO Y ESPESO


