Assim como a tarefa laboriosa da abelha, nossa missdo é

explorar terroirs para além de Mendoza e percorrer distintas

V4
regides vitivinicolas argentinas para encontrar o varietal que / \G U |\JO N 96
melhor nos representa em cada provincia. Nasce assim o vinho AB EJA

federal, nossa homenagem & riqueza do solo argentino.

Endlogos
Hector y Pablo Durigutti.

Variedade de uva )
70% CHARDONNAY - 30% SEMILLON

Procedencia de la Uva
Alto Valle de Rio Negro, Argentina.

Vinhedos
Espaldeira tradicional: 5.000 plantas por Ha, plantada em
1930.

Colheita
A partir da primeira quinzena de fevereiro 2024 em
caixas de 18 k.

Elaboragdo

Desengace, sele¢do de bagas com classificador optico e
prensagem direta com 10% de engaco. Desengace
estdtico por 24 horas a 11°C. Fermentacgdo alcoodlica em
ovos de cimento sem epodxi por 15 dias a 13°-14° com
leveduras nativas. Envelhecimento sobre as borras em
concreto por 3 meses. Engarrafado em agosto de 2024

ALC 12,1%. Acidez total 5,95. PH 317. Acucar residual 1,81

Notas do Endlogo

De cor amarela pdlida, o nariz apresenta mel, peras e
frutas brancas. Paladar leve, acidez acentuada com um
frescor malicioso e um final delicado e equilibrado.

Endlogos
Hector e Pablo Durigutti.
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Obrera

Fruto do trabalho em equipe na
colmeia, para estes vinhos
utilizamos as melhores uvas do pais
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